TAPES / TAPAS

@ Patates braves / Patatas bravas

(@) 8,00 €

Rodanxes cruixents d’alberginia

amb salsa de mel i soia (VEI(WV12,20 €
Rodajas crujientes de berenjena
con salsa de miel y soja
j Nachos amb guacamole, formatges,
carn entatxonada i “pico de gallo” V()1 12,90 €
Nachos con guacamole, quesos,
carne mechada y pico de gallo
Carxofes amb crema de moniato,
parmesa i trufa (V@) (©)14,00 €
Alcachofas con crema de boniato, parmesano y trufa
Pebres de Padrén 8,90 €

Pimientos de Padron

Tastets de pa Bao amb ‘pulled pork’, wakame
i ous de guatlera (2 uds.)

Bocaditos de pan Bao con ‘pulled pork’, wakame
y huevos de codorniz (2 uds.)

() @)1 12,80 €

Corquetes casolanes d’espinacs
i formatge gorgonzola
Croquetas de espinacas y queso gorgonzola

@DO®® 9,50€

Tartar de salmé amb alvocat i vinagreta de llima (2)(1) 18,00 €
Tartar de salmon con aguacate y vinagreta de lima

Tataki de salmé (2691 18,50 €
Tataki de salmon

Formatge provolone amb confitura de tomatiga 9,80 €
Queso provolone con mermelada de tomate

Gamba vermella mallorquina a la planxa (£) 22,00 €
Gamba roja mallorquina a la plancha

Petxina variada =)16,00 €
Zamburifias

Pop al caliu damunt puré d’ametlles (M () (@) () 18,00 €
Pulpo a la brasa sobre puré de almendras

Carpaccio de tonyina o bacalla () 16,50 €

Carpaccio de atun o bacalao

Alioli, pa i olives (per persona)
Alioli, pan y aceitunas (por persona)

@DO®O® 2,50€

DE LA TERRA / DE LA TIERRA

FILET DE VEDELLA

amb salsa de mostassa, verdures
a la planxa y patates
SOLOMILLO DE TERNERA
con salsa de mostaza, verduras

a la plancha y patatas

() (%) () 27,00 €

_D STEAK TARTAR (200g)

23,50 €

BRAC DE XAl

al forn amb verdures i cuscus
PALETILLA DE CORDERO

al horno converduras y cous-cous

25,00 €

ﬁ “FAJITA” DE GALTA DE PORC IBERIC
amb guacamole
FAJITA DE CARRILLERA DE CERDO IBERICO
con guacamole

(G 22,50 €

@ THAI CURRI

de pollastre i verdures amb arros basmati
THAI CURRI
de pollo y verduras con arroz basmati

16,90 €

HAMBURGUESA CLASSICA
vedella, bacé cruixent, maonesa
i formatge cheddar
HAMBURGUESA CLASICA
ternera, crujiente de bacon,
mayonesa y queso cheddar

HAMBURGUESA CAMPEROLA

carn de vedella, ceba confitada, formatge
de cabra gratinat i confitura de figues
HAMBURGUESA CAMPEROLA

carne de ternera, cebolla confitada, queso
de cabra gratinado y mermelada de higos

. LACTIS . MOSTASSA ‘ GLUTEN 05
LACTEOS MOSTAZA GLUTEN &

ENSALADES | PASTA
ENSALADAS Y PASTA

CABRA

fulles verdes, formatge de cabra, poma, maduixa,
fruits secs, gelat de formatge de cabra

i vinagreta de mostassa i mel

CABRA

hojas verdes, queso de cabra, manzana, fresa,

frutos secos, helado de queso de cabra

y vinagreta de mostaza y miel

@&

(12,50 €

BURRATA

tomatiga kumato amb formatge burrata,
salsa pesto i paté d’oliva negra
BURRATA

tomate kumato con queso burrata,

salsa pesto y paté de aceituna negra

(1)) 14,00 €

_Y) TUNA POKE
arros, edamame, alvocat, mango, ravenet,
ceba fregida, tonyina i salsa sésam
TUNA POKE
arroz, edamame, aguacate, mango, rabano,
cebolla frita, atun y salsa de sésamo

W@ 1500€

ESPAGUETIS STROGONOFF
Carn de filet de vedella, crema de nata i xampinyons
ESPAGUETIS STROGONOFF
Carne de filete de ternera, crema de nata y champifiones

(%) (1) 18,50 €

j PAD THAI DE LLAGOSTINS
tallarines d’arrds amb verdures i llagostins
PAD THAI DE LANGOSTINOS
tallarines de arroz con verduras y langostinos

() (1) 16,00 €

@

NINS / NINOS

Mini hamburguesa

) 7,90 €

Delicies de pollastre amb patates
Delicias de pollo con patatas

(N 7,90 €

Espagueti bolonyesa
Espaguetis bolofiesa

N 8,90 €

DE LA MAR / DEL MAR

TONYINA VERMELLA

a la planxa amb verdura i salsa de soia (2)(x) 24,00 €
ATUN ROJO

a la plancha con verdura y salsa de soja

BACALLA

amb salsa cremosa de pil-pil i patata amb ceba al forn (=) 23,00 €
BACALAO

con cremoso de pil-pil y patata panadera

CALAMAR

a la planxa amb patates i ensalada 19,90 €
CALAMAR

a la plancha con patatas y ensalada

LLOBARRO

filetejat a la planxa amb verdures de temporada (=) 21,50 €
LUBINA

fileteada a la plancha amb verdures de temporada

DEMANAU PEL PEIX | EL MARISC DEL DIA
PREGUNTE POR EL PESCADO Y EL. MARISCO DEL DIA

OPCIO VEGETARIANA O VEGANA
OPCION VEGETARIANA O VEGANA

2% THAI DE CURRI

ALERGENS / ALERGENOS

SESAM
SESAMO

SOIA
SOJA

de verdures amb arros basmati 15,90 €

THAI DE CURRI

de verduras con arroz basmati

HAMBURGUESA VEGETARIANA

amb verdures variades, llenties, quinoa i salsa tartara (N)2)14,90 €

HAMBURGUESA VEGETARIANA

con verduras variadas, lentegjas, quinoa y salsa tartara
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TAPES / TAPAS

@ Patatas bravas / Bravas-Kartoffeln

Crispy aubergines slices

(@) 8,00 €

with honey and soy sauce (VE(WV12,20 €
Knusprige Auberginenscheiben
mit Honig und Sojasauce
j Nachos with guacamole, cheese,
shredded beef, and pico de gallo V(12,90 €

Nachos mit Guacamole, Kése,
geschnetzeltes Rindfleisch und Pico de Gallo

Artichokes with sweet potato cream,
parmesan cheese, and truffle (V) (©)14,00 €
Artischocken mit SlBkartoffelcreme, Parmesan und Triiffel

Padroén peppers 8,90 €
Padron Paprika

Bao bread bites with pulled pork, wakame

and quails eggs (2 pcs.) N @©()12,80 €
Gedéampfe Brothdppchen mit ‘pulled pork’, Wakame

und Wachteleiern (2 Stk.)

Homemade spinach
and gorgonzola cheese croquettes
Hausgemachte Spinat- und Gorgonzolakroketten

@DO®® 9,50€

Salmon tartar with avocado and lime vinaigrette (2)(1) 18,00 €
Lachstartar mit Avocado mit Limettenvinaigrette

Salmon Tataki (£)69(V18,50 €
Lachs Tataki

Provolone cheese with tomato jam 9,80 €
Provolone-Kédse mit Tomatenmarmelade

Grilled Mallorcan red prawns (£)22,00 €
Rote mallorquinische Garnelen vom Girill

Scallops =)16,00 €
Jakobsmuscheln

Chargrilled octopus on a bed of almond purée () (=) (@) (%) 18,00 €
Auf dem Holzkohlengrill zubereiteter Krake auf Mandelplree

Tuna or cod carpaccio (21 16,50 €

Thunfisch- oder Kabeljau-Carpaccio

@DO®O® 2,50€

Alioli, bread and olives (per person)
Alioli, Brot und Oliven (pro Person)

OUR LANDS / VOM LAND

FILLET STEAK
with mustard sauce, grilled vegetables

and potatoes (2 (\) 27,00 €
RINDERFILET
mit Senfsauce, gegrilltes Gemtise
und Kartoffeln

ﬁ STEAK TARTAR (200g) 23,50 €
LAMB SHOULDER
oven-baked with vegetables and couscous 25,00 €
IM OFEN ZUBEREITETE LAMMSCHULTER
mit Gemdise und Couscous

ﬁ IBERICO PORK CHEEK “FAJITA”
with guacamole (%) (%) 22,50 €

“FAJITA” MIT BACKENFLEISCH VOM IBERICO-SCHWEIN
mit Guacamole

@ THAI STYLE CURRY
with chicken, vegetables and basmati rice 16,90 €
THAI-CURRY
mit Hdhnchen, Gemdse und Basmatireis

CLASSIC BURGER

beef, crispy bacon, mayonnaise
and cheddar cheese

CLASSIC BURGER
Rindfleisch, knuspriger Speck,
Mayonnaise und Cheddar-Kése

CAMPEROLA BURGER

beef, onion confit, gratin goat cheese,

and fig jam (M (@) E) 16,90 €
CAMPEROLA BURGER

Rinderfleisch, Zwiebelconfit
gratinierter Ziegenkése und Feigenmarmelade

SALADS PASTA
SALATE UND NUDELGERICHTE

GOAT’S CHEESE

salad leaves, goat’s cheese, apple, strawberries,

nuts, goat’s cheese ice cream

and a mustard and honey vinaigrette GIOIE
ZIEGE

Blattgemuse, Ziegenkése, Apfel, Erdbeeren

Trockenfriichte, Ziegenkéseeis

und Honig-Sent-Vinaigrette

BURRATA

“kumato” tomato with burrata cheese,
pesto and black olive paté

BURRATA

Kumato-Tomaten mit Burrata, Pesto SoBe
und einer Pastete aus schwarzen Oliven

(12,50 €

(1) 14,00 €

_5 TUNA POKE

rice, edamame, avocado, mango, radish,
fried onion, tuna and sesam sauce
TUNA POKE

Reis, Edamame, Avocado, Mango, Rettich,
Réstzwiebeln, Thunfisch und Sesame Sol3e

SPAGHETTI STROGONOFF
Beef fillet meat, cream and mushrooms
SPAGHETTI STROGONOFF
Rinderfiletfleisch, Sahne und Champignons

W@ 1500€

(%) (1) 18,50 €

j KING PRAWNS PAD THAI

rice noodles with vegetables and king prawns SISID) 16,00 €
PAD THAI MIT RIESENGARNELEN
Reis-Nudeln mit GemUse und Riesengarnelen

KIDS / KINDER

Mini Burger ™) 7,90 €

Breaded chicken pieces and chips N 7,90 €
Panierte Hahnchenstreifen mit Pommes frites

Spaghetti with Bolognese sauce V(@ 8,90 €

Spaghetti mit Bolognesesauce

OUR SEA / AUS DEM MEER

RED TUNA

grilled with vegetables and soy sauce (2)(x) 24,00 €
ROTER THUN

vom Girill mit Gemtise und Sojaso3e

COoD

with a creamy pil-pil sauce and baked potato and onion (=) 23,00 €
STOCKFISCH AUF BASKISCHE ART

mit cremiger Pil-Pil-SahnesoBe und Ofenkartoffel und Zwiebel

GRILLED SQUID

with potatoes and salad 19,90 €
TINTENFISCH GEGRILLT

mit Kartoffeln und Salat

GRILLED SEABASS FILET

with seasonal vegetables (=) 21,50 €

WOLFBARSCHFILET GEGRILLT
mit Saisongemdse

ASK FOR OUR SELECTION OF FRESH FISH AND SEAFOOD
FRAGEN SIE NACH FISCH UND MEERESFRUCHTEN DES TAGES

VEGETARIAN AND VEGAN OPTION
OPTION VEGETARISCH UND VEGAN

@ THAI STYLE VEGETABLE CURRY

with vegetables and basmati rice 15,90 €
THAI-CURRI
mit Gemdse und Basmatireis

VEGETARIAN BURGER

with assorted vegetables, lentils, quinoa and tartar sauce (%)) 14,90 €
HAMBURGER VEGETARISCH

mit verschiedenem Gemdtise, Linsen, Quinoa und Tartar SoBe

ALLERGIES / ALLERGENE

DAIRY MUSTARD ‘ GLUTEN s SESAME SoY
MOLKEREI SENF & GLUTEN =/ SESAM SOJA

EGG FISH NUTS 7\ CELLERY /=, SULPHITES
E @ I @

FISCH NUSSE U/ SELLERIE </ SULFITE
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